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Kiełbasa Białowieska ( 0,45
kg ) Tomasz Strzelczyk
ODDASZFARTUCHA - POLECA
!

Nr katalogowy: 687

Producent: Wędzarnia Podlaska Chata

Czas wysyłki: 2 Dni

Cena

39,00 PLN

Opis produktu

� Kiełbasa Białowieska – konkretna, grubo mielona i pachnąca dymem
Solidna kiełbasa dla tych, którzy lubią czuć mięso, smak przypraw i porządną strukturę pod zębem.

� Dlaczego warto?

� 105 g mięsa wieprzowego na 100 g kiełbasy – zero kompromisów

� Wędzona i parzona – klasyczny smak i trwałość

� Grubo mielona, mocno doprawiona – z czosnkiem niedźwiedzim i pieprzem

� Idealna na patelnię, ognisko, kanapkę lub ciepły posiłek

� Pakowana w atmosferze ochronnej – świeża i bezpieczna
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� Opis produktu

Kiełbasa Drwala to konkretna, treściwa kiełbasa wieprzowa, przygotowana z grubo rozdrobnionego mięsa i
doprawiona czosnkiem niedźwiedzim, świeżym czosnkiem i pieprzem.
Nie udaje niczego – ma smak, ma strukturę i porządny charakter.

Wędzona nad olchowym dymem, a potem parzona, by zachować soczystość – doskonale sprawdzi się zarówno na zimno,
jak i na ciepło.

� Jak podawać?

Pokrój na grube plastry i podsmaż na patelni

Dorzuć do ogniska, piekarnika lub garnka z żurkiem

Na kanapkę z ogórkiem kiszonym i musztardą – klasyk

� Informacje techniczne

Waga: ok. 0,55–0,65 kg

Skład: mięso wieprzowe (105 g / 100 g produktu), sól, czosnek niedźwiedzi, czosnek, pieprz czarny, przyprawy,
substancja konserwująca (sól peklowa)

Osłonka: jelito wieprzowe

Produkt parzony i wędzony

� Wartości odżywcze (w 100g):

Wartość energetyczna: 903 kJ / 217 kcal

Tłuszcz: 15 g (w tym nasycone: 6,7 g)

Węglowodany: 1,0 g (w tym cukry: <0,5 g)

Białko: 19 g

Sól: 2 g

� Dostawa i pakowanie



Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

Bezpieczne pakowanie z chłodzeniem

Wysyłka kurierem lub do paczkomatu – także za granicę

Hermetyczne opakowanie – świeżość do samego otwarcia
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